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Prdaambel — Anlass und Zielsetzung

Schutz, Weiterentwicklung und Wiederherstellung artenreicher Lebensraume im Zuge ei-
ner angepassten landwirtschaftlichen Nutzung sind seit vielen Jahren zentrale Aufgaben
des Naturschutzes in Luxemburg. Hierfur wurden in der Vergangenheit zahlreiche Projekte
des ,Naturschutz durch Nutzung“ umgesetzt, deren Schwerpunkt auf der ganzjahrigen,
extensiven Beweidung mit robusten Rinderrassen liegt.

Im Zuge dieses naturschutzorientierten Nutzungssystems wird die landwirtschaftliche Fla-
chennutzung an die natlrlichen Standortverhaltnisse angepasst. Feuchte oder ertragsar-
me Flachen werden nicht entwassert oder aufgedungt, sondern das Weidesystem muss
sich den standortlichen Verhaltnissen anpassen.

Diese Beweidung naturschutzrelevanter Standorte stellt ein extensives Mutterkuh-
Weideverfahren dar, in dem ausschliel3lich naturliche Haltungs- und Futterungsverfahren
zum Einsatz kommen. Die hier gehaltenen Tiere leben ohne winterliche Einstallung in ei-
ner naturnahen Umgebung und erndhren sich ausschlie8lich vom Aufwuchs ungedungter,
sich naturlich entwickelnder Wiesen und Weiden.

Die in diesem Lastenheft festgelegten Haltungs-, Erzeugungs- und Verarbeitungsbedin-
gungen fur das Luxemburger definieren nachvollziehbar das
erzeugte Produkt des ,Naturschutz durch Nutzung“, dessen integraler Bestandteil die an-
gemessene Inwertsetzung des erzeugten Fleischs ist.

Art. 1 - Allgemeine Beschreibung

Dieses Lastenheft definiert die Merkmale von Fleisch, das unter dem Markenzeichen

(Bildmarke siehe Anhang 8) erzeugt und angeboten wird. Es
handelt sich hierbei um Fleisch von Rindern, die im Zusammenhang mit Naturschutzmal}-
nahmen in einer extensiven, ganzjahrigen Weidehaltung aufgezogen wurden.

Mit dem hier definierten Markenzeichen werden ausschliel3-
lich die Bedingungen zur Erzeugung folgender Produkte festgelegt:

Frischfleisch — in Schlachthalften und —vierteln,

Frischfleisch — zerlegt (vakuumiert und nicht vakuumiert),
Frischfleisch — zerlegt und portioniert — verpackt fur Endkunden,
Gefrorene bzw. gekochte Fleischprodukte - verpackt fur Endkunden,
Definierte Wurstprodukte ausschliel3lich aus

Verpackte und weiter verarbeitete Produkte mit der Kennzeichnung
mussen im Fleischanteil vollstandig aus bestehen
und die in Anhang 1 definierten Mindestbedingungen einhalten.

Zusatzlich definierte Merkmale von Verarbeitungsprodukten Dritter bedlrfen bei Kenn-
zeichnung als der Zustimmung des Eigners der Marke



Art. 2 — Zielsetzunqg und Markeneigner

Ziel des Markenzeichens ist die Unterstltzung des Natur-
schutzes und der Sicherung der Artenvielfalt (Biodiversitat) im Grol3herzogtum Luxemburg
durch einen ,Naturschutz durch Nutzung®. Hierbei kommt der wirtschaftlichen Inwertset-
zung des unter Naturschutzaspekten erzeugten Fleischs der Weidetiere in naturschutzre-
levanten Gebieten eine zentrale Bedeutung zu.

Alleiniger Markeneigner und verantwortlich fur die Einhaltung der nachgenannten Merkma-
le und Kriterien ist die Erzeugergenossenschaft mit Sitz in
Sanem (2, Quartier de I'église; L-4987 Sanem).

Die Erzeugergenossenschaft entscheidet tUber die Berechtigung entsprechender Partner
zur Teilnahme am Markenprogramm und schlief3t mit diesen
entsprechende Vertrage (Vertragsmuster Anhang 2).

Die Erzeugergenossenschaft kooperiert im Zuge der Verwaltung und Weiterentwicklung
des Markenprogramms mit dem Ministére de
'Environnement, du Climat et du Développement durable (MECDD). Sie sichert diese Zu-
sammenarbeit durch eine geeignete, schriftliche Vereinbarung.

Zur Abstimmung und Begleitung der das Markenzeichen be-
treffenden MalRnahmen und Entscheidungen wird eine Begleitgruppe mit folgender Zu-
sammensetzung gegrundet:

e 2 Vertreter der Erzeugergenossenschaft
e 2 Vertreter der Ministére de 'Environnement, du Climat et du Développement du-
rable (MECDD),

Diese Begleitgruppe hat folgende Aufgaben:

e Begleitung und Steuerung des Markenzeichens

Planung und Entscheidung von Malinahmen zur Verwaltung und WelterentW|ckIung
des Markenzeichens,

Abstimmung der Weiterentwicklung des Lastenheftes,

Koordinierung der internen und externen Kommunikation,

Entgegennahme und Bewertung der Kontrollergebnisse — im Bedarfsfall Sanktionie-
rung von Verstdssen gegen dieses Lastenheft.

Art. 3 — Teilnahmebedingungen fiir landwirtschaftliche Erzeuger und Vermarkter

AusschlieB3lich landwirtschaftliche Betriebe, die mit der ANF eine langfristige vertragliche

Vereinbarung zur Umsetzung eines extensiven, ganzjahrigen Weideprojektes im Zuge von

NaturschutzmalRnahmen eingegangen sind (im Regelfall 15 Jahre), sind berechtigt
anzubieten.

Seitens der Erzeugergenossenschaft erfolgt die Gestattung der Nutzung des Markenzei-
chens ausschlielich fur die im Zuge der extensiven Ganzjah-
resbeweidung erzeugten Tiere. Die Erzeugung dieser Tiere erfolgt ausschliel3lich auf ver-
traglich in einer extensiven Nutzung gesicherten Flachen, die nach den Vorgaben des Lu-
xemburger Biodiversitatsprogramms (bzw. deren extensive Nutzung gleichartig durch eine
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anderweitige vertragliche Vereinbarung gesichert ist) bewirtschaftet werden. Alle im Zuge
der Erzeugungssystems relevanten Flachen missen im Grol3herzogtum Luxemburg lie-
gen.

Vermarktende Betriebe, die am Markenprogramm teilneh-
men, mussen folgende Mindestanforderungen (ohne Mengenfestsetzung) erflllen:

o Metzgereien: ganzjahriger Hinweis auf das Angebot
im Verkaufsraum — bei Bedarf Kennzeichung des

Angebotes mit ,auf Bestellung® bzw. ,nach Verfugbarkeit®

e Restaurants: ganzjahriges Angebot von mind. 2 Gerichten aus

auf der Speisekarte. Mindestens

eines dieser Gericht dieser Gerichte muss aus ,nicht-edlen®
Fleischsticken (also nicht Filet, Entrecdte, Roastbeef, Huft- und
Rumpsteak) bestehen. Bei Bedarf Kennzeichnung der Gerichte
als Angebote ,nach Verfligbarkeit®.

Art. 4 — Organisation der Zusammenarbeit und vertragliche Grundlagen

Die nachfolgend genannten Partner gehen mit der Erzeugergenossenschaft einen Vertrag
(Mustervertrag — Anhang 2) bezuglich der Markennutzung und der zu erfullenden Bedin-
gungen ein:

e landwirtschaftliche Erzeuger (Produzenten),
e Schlacht-, den Zerlege- und Verarbeitungsbetriebe (Verarbeiter),
e Restaurants, Metzgereien, Supermarkte und sonstige Abnehmer (Vermarkter).

Die jeweiligen Vertragspartner mussen die in diesem Lastenheft benannten Kriterien von

in dem jeweils fur sie zutreffenden Geltungsbereich erflllen.
Die konkreten Verpflichtungen werden in einem Vertrag mit der Erzeugergenossenschaft
geregelt (Anhang 2).

Die Erzeugergenossenschaft koordiniert die Zusammenarbeit der genannten Partner. Zu-
dem stellt sie die Einhaltung der festgesetzten Kriterien in Zusammenarbeit mit einer neut-
ralen, akkreditierten Kontrollstelle sicher.

Art. 5 — Kiriterien fiir die Erzeugung von (Kriterienkatalog
Produzenten)

Alle Erzeuger von mussen verbindlich folgende Kriterien er-
fullen:

e Abschluss von Biodiversitatsvertragen mit der Nutzungsoption ,Ganzjahrige Bewei-
dung“ im Rahmen des Luxemburger Biodiversitatsprogramms (,Réglement grand-
ducal du 11 septembre 2017 instituant un ensemble de régimes d’aides pour
la sauvegarde de la diversité biologique en milieu rural® bzw. dessen Nachfolge-
programm). Alle Wiesen-, Mahweide- und Weideflachen, auf denen die Rinder zur
Erzeugung von weiden bzw auf denen fur diese Tiere
Winterfutter gewonnen wird missen nach den Vorgaben des luxemburger Biodiver-
sitatsprogramm bzw. ein in der Nutzung gleichwertiges Programm des Vertragsna-

4



turschutzes (z.B. AUK-MalRnahmen in der Option P4) bewirtschaftet werden.
Hierdurch werden folgende Nutzungsbedingungen verbindlich festgeschrieben:

Generelle Festsetzungen zur Flachennutzung:

e Keine Dungung der Flachen - weder mineralisch noch organisch. Es darf
ausschlieBlich der in Weideunterstanden angefallene Mist auf den Flachen
des Weideprojektes (Weiden, Wiesen fur Winterfutter) ausgebracht werden.

e Keine Kalkung. Keine Ausbringung von Klarschlamm.

e Keine chemische Unkrautbekampfung und kein Einsatz von Bioziden.

e Keine Neuansaat bzw. Nachsaat von Grunlandflachen ab der Aufnahme in
das Nutzungssystem. Ausnahmeregelungen in Folge erheblicher Schadge-
schehen erfordern die Zustimmung der ANF.

¢ Keine Neuanlage von Drainagen.

Zusétzliche, besondere Festsetzungen zur ganzjdhrigen Weidehaltung:

e Ganzjahrige Weidehaltung der Rinder — keine Einstallung im Winter,

e Begrenzung des Viehbesatzes auf max. 0,8 GVE /ha. Der konkrete Viehbe-
satz wird in Zusammenarbeit mit der ANF nach den standortlichen Gege-
benheiten festgesetzt.

e Kein Nachmahen oder Abschleppen der ausschliel3lich beweideten Flachen.

e Kein Unterhalt von Drainagen.

e Fuhrung eines Weideregisters (Welches Tier in welchem Zeitraum auf wel-
cher Weide? — siehe Anhang 3).

o Keinerlei Zufutterung der Tiere zwischen dem 1. April und 31. Oktober. In
Fallen extrem negativer Witterungsbedingungen (extremer Futtermangel),
kann die ANF in Abstimmung mit den weiteren Fachbehdrden (Administrati-
on des services techniques de I'agriculture - ASTA, Administration des ser-
vices vétérinaires - ASV) eine Abweichung von dieser Regelung festsetzen.

e Zufltterung der Weidetiere nur im Winter (1. November bis 31. Marz).

e Zufltterung ausschlieRlich mit Heu oder Grassilage, die auf Biodiversitats-
flachen oder diesen durch Vertrag gleich gestellten Extensivierungsflachen
gewonnen wurden. Die Menge und der Lagerort des Winterfutters sind im
Zuge der Kontrollen anzugeben.

e Zulassung der Lockfutterung zur Verbesserung des Herdenhandlings aus-
schlieBlich mit Getreideschrot — die Lockfutterung mit Mischfuttermitteln ist
verboten.

e Der Einsatz von Minerallecksteinen ist zulassig.

e Zur Sicherung des tierischen Wohlbefindens und der Fleischqualitat sind
MalRnahmen gegen Parasiten (v.a. Entwurmung) durchzufuhren. Aufgrund
des durch das ganzjahrige Weidesystem bedingten erhdhten Parasiten-
drucks ist hierauf insbesondere bei der Beweidung von feuchten bzw. wech-
selfeuchten Flachen zu achten.

e Kein Einsatz von Antibiotika mit Ausnahme tierarztlicher Anordnung zur Er-
haltung des tierischen Wohlbefindens. Je nach Art der Medikamentierung:
Entnahme solchermalien behandelter, kranker Tiere aus der Weideflache fur
den Zeitraum der Behandlung zuzuglich der einzuhaltenden Wartezeit des
eingesetzten Medikamentes.

e Die Kastration mannlicher Tiere zur Qualitatssicherung und Verbesserung
des Herdenmanagements darf nur unter Betaubung von einem Tierarzt



durchgefuhrt werden. Dieser ist berechtigt, im Bedarfsfall angemessene
Schmerzmittel zu verabreichen. Mannliche Jungtiere sind von der Mutter-
kuhherde vor Erlangung der Deckfahigkeit zu trennen oder zu kastrieren.

e Keine Spatherbst- und Winterkalbung, d.h. kein Kontakt des Bullen mit den
Kdhen zwischen 1. Januar und 1. Juni.

e Die kurzzeitige Einstallung hochtrachtiger Kihe fir die Phase der Geburt
sowie die nachfolgenden Pflege- und Kennzeichungsmalinahmen ist zulas-
sig. Diese Einstallphase darf aulder in Fallen tierarztlicher Anordnung eine
Zeitspanne von 3 Wochen von nicht Ubersteigen.

e Einsatz von robusten und genugsamen, geeigneten Rinderrassen. Zugelas-
sen sind ausschlieRlich extensive und mittelintensive Fleischrinderassen.
Ausgesprochen intensive Rinderrassen mit hohen Korpergewichten (im Ras-
se-Mittel deutlich Gber 800 kg Lebendgewicht adulter Kiihe) sind untersagt.
Mittel- und nordeuropaische Rinderrassen sind zu bevorzugen.

Zur Erzeugung von nach den Maligaben dieses
Lastenhefts sind verbindlich die nachfolgenden Rinderrassen einzusetzen:

Highland-Cattle,

Galloway-Cattle,

Angus (Deutsch- und Aberdeen-Angus).
Limousin,

Aubrac,

Salers,

Welsh Black,

Hereford,

Shorthorn.

Kreuzungstiere verschiedener Rassen bzw. nicht herkunftsgesicherte Tiere
durfen nur mit der Kennzeichnung ,Rinderrasse: Kreuzung“ als

angeboten werden.Die eingesetzten Rinderrassen wer-
den in Abstimmung zwischen der Erzeugergenossenschaft und dem Erzeu-
ger in Abhangigkeit von den standortlichen Bedingungen und spezifischen
Naturschutzzielen ausgewahlt.

Fir die als vermarkteten Tiere muss bei Angabe
der Rasse auf den Etiketten bzw. in der Darstellung gegenuber den Kunden
ein geeigneter Abstammungsnachweis (Eintragung in Herdbuch oder Einzel-
tiernachweis im Zuge eines anerkannten Zuchtprogrammes) vorliegen.
Tiere aus Bestanden, fir die kein Herdbuch gefuhrt bzw. fir die kein Rasse-
nachweis am Einzeltier durchgefuhrt wird, missen als

ohne Rassenangabe vermarktet werden.

Die zur Vermarktung als vorgesehenen Tiere sind
der Erzeugergenossenschaft mit Angabe der Rasse (mit bzw. ohne Herkunfts-
nachweis), des Geschlechts, des Geburtsdatums und der SANITEL-Nummer im
Regelfall mindestens 6 Monate vor dem geplanten Schlachtzeitpunkt zu melden.

Alle Wiesen-, Mahweide- und Weideflachen, die von als
vermarkteten Rindern genutzt werden, mussen sich im Grof3herzog-
tum Luxemburg befinden.



¢ Kein Einsatz genetisch veranderten Pflanzen oder Futtermitteln.

o Kein Einsatz kunstlicher Besamung. Der Natursprung ist verpflichtend vorge-
schrieben.

e Die Enthornung der Rinder ist untersagt.

e Der Zukauf von mannlichen Masttieren aufRerhalb der teilnehmenden Erzeu-
gungsbetriebe ist nicht gestattet.

e Weibliche Tiere, die aus anderen Nutzungssystemen zugefuhrt werden, durfen
nur unter dem Markenzeichen gekennzeichnet
werden, wenn diese bei Aufnahme in das Nutzungssystem unter 24 Monate alt
sind und mindestens 24 Monate nach den zuvor benannten Kriterien gehalten
wurden.

e Innerhalb des Nutzungssystems sind die Produzen-
ten (teilnehmende Betriebe) berechtigt, Tiere untereinander auszutauschen.

¢ Im Falle von neu in das Programm aufgenommenen Erzeugungsbetrieben ist
die Einhaltung der benannten, extensiven Nutzungsbedingungen fir jedes als
gemeldete Tier nachzuweisen. Dieser Nachweis ist
durch entsprechende Vertrage, Weide- bzw. Tierregister oder Kaufnachweise zu

erbringen.
Art. 6 — Kiriterien fiir die Verarbeitung von (Kriterienkatalog
Verarbeiter)
Alle Verarbeiter von mussen verbindlich folgende Kriterien
erfullen:
e Im Zuge des Programms werden ausschlief3lich

ausgewachsene Rinder geschlachtet und vermarktet (somit kann kein Kalb-,
Jungrind- oder Jungbullenfleisch unter dem Markenzeichen

vermarktet werden). Zur Sicherung einer hohen Fleischqualitat wer-
den angesichts der besonderen Haltungs- und Aufzuchtbedingungen bei mann-
lichen Tieren nur Ochsen zur Vermarktung als Zu-
gelassen.

e Zur Sicherung eines voll entwickelten Schlachtkdrpers werden folgende rassen-
spezifischen Mindestalter der Schlachttiere im Programm
festgelegt:

e Tiere extensiver Fleischrinderrassen:
(Highland-Cattle, Galloway)
angestrebtes/empfohlenes Mindestalter: 36 Monate
Schlachtung gut entwickelter Tiere moglich ab: 30 Monate

e \Weibliche Tiere und Ochsen
mittelintensiver Fleischrinderrassen:



(Angus, Limousin, Aubrac, Salers,
Welsh Black, Hereford, Shorthorn)
angestrebtes/empfohlenes Mindestalter: 30 Monate
Schlachtung gut entwickelter Tiere moglich ab: 24 Monate

Bei einer Schlachtung ab 24 (mittelintensive Rassen) bzw. 30 (extensive
Rassen) Monaten muss der Erzeuger sicherstellen, dass die Schlachttiere
voll entwickelt und damit schlachtreif sind.

Das Mindestschlachtalter von Kreuzungstieren ist anhand des Phanotyps
einer extensiven oder einer mittelintensiven Fleischrinderrasse zuzuordnen.

Die Transportzeit der Tiere zur Schlachtstatte darf 90 Minuten nicht Uberschrei-
ten. Der Transport von Einzeltieren aus einem Bestand sollte vermieden wer-
den.

Die Raumlichkeiten der Schlachtstatte mussen eine stressfreie Schlachtung er-
lauben. Im Falle der Verbringung der Tiere am Vortag der Schlachtung zur
Schlachtstatte mussen geeignete Haltungsbereiche zur kurzfristigen Einstallung
von Rindern vorhanden sein. Die Schlachtiere sind schonend und ohne Anwen-
dung von Gewalt zu behandeln.

An jedem Schlachtkdrper ist zwischen der 16. und 24. Stunde nach der Schlach-
tung eine Messung des pH-Werts durchzuflhren. Die Messwerte sind fur alle
Schlachtkorper zu protokollieren. Nur Schlachtkor-
per mit einem gemessenen pH-Wert unter 6 durfen als

vermarktet werden.

Die Schlacht- bzw. Verarbeitungsstatte muss tber Kihl-Raume verfugen, um
eine angemessene Reifung des Fleisches durch Abhangen zu gewahrleisten.
Das Abhangen kann bei Vorhandensein und Abnahme geeigneter Raumlichkei-
ten in der Schlachtstatte, beim verarbeitenden Betrieb oder beim Endvermarkter
(z.B. Restaurant) erfolgen. Sind Schlacht- und Verarbeitungsstatte getrennt, so
ist der Schlachtkorper in einem gekuhlten Fahrzeug nach Abkuhlung des
Schlachtkérpers moglichst zeitnah in die Verarbeitungsstatte zu verbringen.

Der Schlachtkorper ist ausreichend abzuhangen — es ist eine Mindestdauer von
mindestens 3 Wochen fur Hinterviertel einzuhalten. Hierbei ist Gro3e und Aus-
gestaltung des Schlachtkorpers zu berucksichtigen. Die Fleischreifung im Grob-
verschnitt unter Vakuum ist im zweiten Teil des Reifeprozesses zulassig.

Bei der Erzeugung von Verarbeitungsprodukten aus
sind die in Anhang 1 definierten Mindest-Standards fur Verarbei-
tungsprodukte verbindlich einzuhalten.

Die Schlachthalften bzw. —viertel werden mit einem geeigneten Aufkleber
(Anhang 4) gekennzeichnet.

Zerlegtes Fleisch, das als vermarktet wird, muss in
gekennzeichneter Verpackung (Folien-Abdeckung) und/oder gekennzeichneten
Behaltnissen (Anhang 5) gelagert und transportiert werden. Die Lagerung muss
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in definierten, gekuhlten und hygienisch einwandfreien Raumlichkeiten erfolgen.

Fur den Endkunden portioniertes und verpacktes Fleisch muss entsprechend
der Vorgaben dieses Lastenhefts als etikettiert
werden (Anhang 6).

Die Tiereingange und Warenausausgange von
sind zu dokumentieren. Im Hinblick auf mdgliche DNA-Tests ist ein Ohr jeden
Schlachttieres zu verwahren. Die Dokumentation ist 12 Monate aufzubewahren.

Art. 7 — Kiriterien flir das Inverkehrbringen von durch Restau-

rants, Metzqgereien und sonstige Vermarkter (Kriterienkatalog Vermarkter)

Alle Vermarkter von mussen verbindlich folgende Kriterien

erfiullen:

Die Vermarkter von tragen dafur Sorge, dass das
Fleisch in gekihlten Fahrzeugen und unter einwandfreien hygienischen Bedin-
gungen angeliefert wird (Eingangskontrolle).

Die Lagerung von erfolgt in definierten, gekuhlten
und hygienisch einwandfreien Raumlichkeiten. Hierbei muss

durch die definierten Etiketten kenntlich gemacht werden (Anhénge 4
bis 6).

Am Verkaufsort ist folgendermalen kenntlich zu
machen:
¢ Anbringung einer aktuellen Informationstafel (entsprechend der Vorgaben
in Anhang 7) mit Angabe des Erzeugers (Name / Wohnort), der Tierrasse
(bei herkunftsgesicherten Tieren), des Geburtsdatums und Geschlechts,
des Schlacht- und Verarbeitungsbetriebs sowie der neutralen, akkreditier-
ten Kontrollstelle.
Diese Verpflichtung entfallt im Falle der Vermarktung von portionierten
Verpackungsprodukten im GroRhandel. In diesem Fall sind die Angaben
entsprechend den Vorgaben in Anhang 5 auf dem Etikett aufzubringen.

¢ Nachvollziehbare Prasentation durch eindeutige Kennzeichnung der ent-
sprechenden Angebote in den Speisekarten bzw. besonderen Empfeh-
lungskarten von Restaurants. Angebotenen Gerichte aus
sind in der Speisekarte mit der Bildmarke
(Anhang 8) zu kennzeichnen.

¢ Klar von anderen Fleischangeboten unterscheidbare Auslage und Kenn-
zeichnung von in Theken bzw. Regalen von
Metzgereien und anderen Verkaufsstellen.

o Etikettierung entsprechend den Vorgaben in Anhang 6 bei portionierten
Verpackungsprodukten (vorzugsweise im Grof3handel).

Die gesetzlich vorgegebenen Haltbarkeits- und Kuhlungsvorgaben sind strikt zu
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beachten und streng einzuhalten.

Art. 8 — Kontrollen

Art. 8.1 — Generelle Regelungen

Die Erzeugergenossenschaft koordiniert die erforderlichen Kontrollen und bereitet die
neutrale, akkreditierte Kontrolle vor. Die Erzeugergenossenschaft ist berechtigt bei den
Erzeugern von vorliegende Kontrollberichte aktueller Kontrol-
len staatlicher Stellen (Betriebskontrollen bzw. Biodiversitatskontrollen von Unité de
controle bzw. Entité Mobile der ANF) einzusehen und diese im Zuge der internen Kontrol-
len zu verwenden.

Die Erzeugergenossenschaft legt Uber ihre Kontrolltatigkeit einen jahrlichen Bericht mit
folgenden Inhalten vor:

Ergebnisse der eigenen Kontrollen bei teilnehmenden Erzeugern (Art. 8.2),
Ergebnisse der Kontrollen von Verarbeitern und Vermarktern (Art. 8.3/8.4),
Zusammenfassung von Ergebnissen zusatzlich durchgefuhrter Kontrollen.
Bewertung und Empfehlungen.

Art. 8.2 - Kontrollen Erzeuqungsbetriebe:

Die Erzeugergenossenschaft Kontrollen hinsichtlich dieser Prifkriterien durch:

Uberprifung Viehbesatz der Weideflachen,

Uberprifung auf Hinweise bezuglich Diingung,

Uberprifung auf Hinweise beziiglich Biozideinsatz,

Uberprifung auf Hinweise beziiglich Neu- oder Nach-Saat,

Uberprifung auf Hinweise beziiglich Entwésserung von Flachen,
Uberprifung auf Hinweise beziiglich Mahd von dezidierten Weideflachen,
Uberpriifung auf Hinweise beziiglich Beweidung von dezidierten Wiesenflachen,
Uberprifung Zeitpunkt und Art der Zufiitterung,

Uberprifung auf Hinweise Abschleppen/Nachmahen von Ganzjahresweiden,
Begutachtung und Bewertung Zustand der Weidetiere,

Plausibilitatsprifung Menge und Art des Winterfutters,

Zeitpunkt, Art und Umfang der winterlichen Zufltterung,

Uberpriifung Weideregister,

Uberpriifung Rassennachweise (bei Bedarf).

Bei Verfugbarkeit werden die Ergebnisse durchgefuhrter, staatlicher Kontrollen bertck-
sichtigt.

Alle Betriebe werden innerhalb von 3 Monaten nach lhrer Aufnahme in das Markenpro-
gramm einer Erstkontrolle durch die Erzeugergenossenschaft
unterzogen.

In allen Erzeugungsbetrieben, die mehr als 10 Tiere / Jahr als

vermarkten, erfolgt jahrlich eine Kontrolle im Winterhalbjahr. Hierbei werden alle beweide-
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ten Flachen kontrolliert. Fur alle weiteren Erzeugungsbetriebe wird nach dem Zufallsprin-
Zip eine beweidete Flache mit Futterlager ausgewahlt und kontrolliert. Alle Kontrollergeb-
nisse und -berichte der Erzeugergenossenschaft werden der neutralen, akkreditierten
Kontrollstelle im Vorfeld der externen Kontrolle zur Verfugung gestellt.

DarUber hinaus wird unter allen Betrieben, die mehr als 10 Tiere / Jahr als
erzeugen jahrlich mindestens ein Viertel dieser erzeugenden Betriebe
nach dem Zufallsprinzip fur eine externe Kontrolle bestimmt.

In dieser angeklndigten externen Kontrolle werden folgende Tatbestande Uberpruft:

Uberprifung Tierverzeichnis - insbesondere der Tierzu- und -abgénge,
Uberprifung Weideregister,

Uberprifung der Rassenachweise — Herdbuch oder Einzelnachweise,
Uberprifung der betrieblichen Unterlagen beziglich Tiertransporten und
Schlachtungen,

e Uberprifung des Winterfutters in Art und Menge sowie des Lagerortes.

Art. 8.3 - Kontrollen Schlacht-, Zerlege- und Verarbeitungsbetriebe:

Schlacht- Zerlege- und Verarbeitungsbetriebe werden innerhalb von 1 Monat nach Auf-
nahme in das Markenprogramm einer Erstkontrolle durch die
Erzeugergenossenschaft unterzogen.

In der Herstellung von Verarbeitungsprodukten sind verbind-
lich die Maligaben des Anhang 1 dieses Lastenhefts einzuhalten.

Die Schlacht-, Zerlege- und Verarbeitungsbetriebe werden hinsichtlich folgender Kriterien
durch eine neutrale, akkreditierte Kontrollstelle einmal jahrlich Gberpruft:

Begutachtung der Schlachtstatte und der Schlachtablaufe,

Begutachtung der Dokumentation der Tierein- und ausgange,

Begutachtung der Raumlichkeiten flir das Abhangen der Schlachttiere,

Begutachtung der Transportfahrzeuge,

Uberpriifung der Dokumentation des Herstellungsprozesses von Verarbeitungspro-

dukten. Mengen- und Plausibilitatsprufung zwischen eingesetzten Rohprodukten

und erzeugten Verarbeitungsprodukten,

e Einhaltung der Kennzeichnungsvorgaben (Etikettierung),

e Bei Herstellung von Wurstprodukten aus reinem

e Herstellungsverfahren und Rezeptur — Einhaltung der Vorgaben nach An-
hang 1 dieses Lastenhefts,

e Chemische Analyse des Produkts (Stichprobe),

o Uberpriifung der Einhaltung der Vorgaben zur Herstellung von Verarbei-
tungsprodukten entsprechend Anhang 1 dieses Lastenhefts.

Die Kosten der externen Kontrolle durch eine neutrale, akkreditierte Kontrollstelle sind vom
Schlacht-, Zerlege- bzw. Verarbeitungsbetrieb anteilig oder vollstandig zu tragen. Bereits
durch die Teilnahme an anderen Markenprogrammmen vorliegende, relevante Kontroller-
gebnisse konnen bei Zustimmung des jeweiligen Markeneigners verwendet werden und
mussen nicht erneut kontrolliert werden.
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Art. 8.4 - Kontrollen Restaurants, Metzgereien und sonstige Vermarkter:

Vermarkter (Metzgereien, Restaurants, sonstige Vermarkter)werden innerhalb von 3 Mo-
naten nach Aufnahme in das Markenprogramm einer Erst-
kontrolle durch die Erzeugergenossenschaft unterzogen.

Die Restaurants und Metzgereien, die anbieten werden ein-
mal jahrlich durch eine neutrale, akkreditierte Kontrollstelle auf folgende Kriterien Uber-
pruft:
e Vorhandensein und Ausgestaltung der aktuellen Information zum Angebot
im Kundenbereich,

e Prasentation der Angebote von am Verkaufsort,
e Prifung der Nachvollziehbarkeit der Kundeninformation,
e Kontrolle der Lagerraume und Kennzeichnung fur mit

Prifung der umgeschlagenen Mengen (Zu- und Abgange — Prifung Lieferscheine
und Rechnungen).

Die Kosten der externen Kontrolle durch eine neutrale, akkreditierte Kontrollstelle sind vom
jeweiligen Vermarktungspartner anteilig oder vollstandig zu tragen. Bereits durch die Teil-
nahme an anderen Markenprogrammmen vorliegende, relevante Kontrollergebnisse kon-
nen bei Zustimmung des jeweiligen Markeneigners verwendet werden und missen nicht
erneut kontrolliert werden.

Bei Bedarf ist die Erzeugergenossenschaft berechtigt zufallige Stichproben zur DNA-
Analyse an Endprodukten zu nehmen. Die Ergebnisse werden den relevanten staatlichen
Fachbehorden zur Verfligung gestellt und durch diese erganzt. Es ist darauf zu achten,
dass die Stichproben die unterschiedlichen Vermarktungswege (Restaurant, Metzger,
Verpackungsprodukt) abbilden.

Im Falle der unzureichenden Erfullung der Prufkriterien, sind die im Prufbericht festgestell-
ten Mangel innerhalb der von Erzeugergenossenschaft und/oder neutrale, akkreditierte
Kontrollstelle gesetzten Frist zu beseitigen. Fur diese Mangel erfolgt eine Nachprufung
durch das jeweilige Kontrollorgan (Erzeugergenossenschaft oder Kontrollstelle).

Die Ergebnisse der internen und externen Kontrollen werden an die in Art. 2 benannte Be-
gleitgruppe Ubermittelt.

Art. 9 — Sanktionen

Im Falle des wiederholten VerstoRes gegen die in diesem Lastenheft definierten Kriterien
erfolgt im ersten Wiederholungsfall eine Abmahnung, verbunden mit der Aufforderung, die
aufgetretenen Mangel in einer definierten Zeitfrist abzustellen.

Im zweiten Wiederholungsfall erfolgt wiederum eine Abmahnung, verbunden mit der Aus-
setzung der Berechtigung zur Teilnahme am Markenprogramm
fur 6 Monate.

Im Falle schwerwiegender Mangel kann die Berechtigung zur Lieferung von
mit sofortiger Wirkung fir eine Dauer von 3 Monaten ausgesetzt wer-
den. In diesem Zeitraum ist eine Sitzung der Begleitgruppe durchzufihren und Gber das
12



weitere Verfahren zu entscheiden.

Sollten schwerwiegende Mangel trotz wiederholter, schriftlicher Aufforderung nicht abge-
stellt werden, so wird der entsprechende Betrieb (Erzeuger, Verarbeiter, Vermarkter) aus
dem Markenprogramm ausgeschlossen und fur einen Zeit-
raum von 3 Jahren gesperrt. Nach dieser Frist ist nach entsprechend erfolgreicher Priufung
durch eine neutrale, akkreditierte Kontrollstelle und Feststellung der nachhaltigen Mangel-
beseitigung wieder eine Aufnahme in das Programm maglich.

Alle SanktionsmalRnahmen — mit Ausnahme der Sofort-MalRnahme im Falle schwerwie-
gender Mangel — sind von der Begleitgruppe zu beschliel3en.

Die Begleitgruppe ist berechtigt, im Bedarfsfall auch von den
vorgenannten MalRnahmen abweichende Sanktionen zu verhangen.
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Anhang 1 — Mindest-Standards Verarbeitungsprodukte
Anhang 2 — Mustervertrag Markennutzung
e Anhang 2.1 - Mustervertrag Markennutzung ERZEUGER
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e Anhang 2.3 - Mustervertrag Markennutzung VERMARKTER
Anhang 3 — Muster Weideregister
Anhang 4 — Muster Aufkleber Schlachtkorper
Anhang 5 — Muster Kennzeichnung Lagerbehaltnisse
Anhang 6 — Muster Etikett Verpackungsprodukte

Anhang 7 — Muster Informationstafel Verkauf

Anhang 8 - Charte graphique
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ANHANG 1
MINDEST-STANDARDS VERARBEITUNGSPRODUKTE

Neben Frischfleisch sind fur die Kennzeichnung mit dem Markenzeichen
folgende unmittelbaren Verarbeitungsprodukte zugelassen:

e Durch Wasserentzug, thermische Behandlung oder Raucherung haltbar gemachte
Produkte wie:

Rinderschinken,
Rinder-Kochschinken,
Reine Rindfleisch-Salami,
Reine Rinder-Mettwurst.

Far alle Verarbeitungsprodukte sind zwingend folgende Grundsatze einzuhalten:

Kein Einsatz von Geschmacksverstarkern,

Kein Einsatz von kunstlichen Konservierungsstoffen,
Kein Einsatz von kunstlichen Aromastoffen,

Kein Einsatz von vorgefertigten Gewurzmischungen.

Die zugelassenen Zusatzstoffe sind nachstehend abschlieRend benannt.

Naturliche, in der Lebensmittelzubereitung zugelassene Gewurze und naturliche Aromen
durfen eingesetzt werden. Der Einsatz von Gewulrzmischungen ist untersagt.

Es durfen — in Anlehnung an die EU-Bio-Verordnung - ausschlieRlich folgende Zusatzstof-
fe eingesetzt werden:

e E290: Kohlendioxid,

o E325: Natriumlactat,

e E331: Natriumcitrat,

o E941: Stickstoff (Verpackung Schutzgas),

e E948: Sauerstoff (Verpackung Schutzgas).
Alle Verarbeitungsprodukte die mit dem Markenzeichen ge-
kennzeichnet werden, mussen im Fleischanteil zu 100 % aus
bestehen.

Die Erzeugung von Verarbeitungsprodukten ist zu dokumentieren. Fir jedes Verarbei-
tungslos sind die eingesetzten Bestandteile mit Herkunft und Menge der Ausgangsproduk-
te sowie die erzeugte Menge der Verarbeitungsprodukte zu dokumentieren. Diese Doku-
mentationen sind mindestens 12 Monate aufzubewahren.
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Anhang 2.1 — Mustervertrag Markennutzung ERZEUGER

VEREINBARUNG ERZEUGER

zur Teilnahme am Markenprogramm

der Administration de la Nature et des Foréts

zwischen der Erzeugergenossenschaft

2, Quartier de I'église

L-4987 Sanem

vertreten durch ihren Prasident

und dem landwirtschaftlichen Betrieb

N OrNAME, NaMIE:. e
Stralle, Haus- NI ..
PLZ, Wohnort: Lm

Betriebsnummer: . Sanitel-Nummer: .. ...,

Art. 1 — Gegenstand der Vereinbarung

Zur Unterstutzung des Naturschutzes und der Sicherung der Artenvielfalt im Grol3herzog-
tum Luxemburg hat die Erzeugergenossenschaft

Administration de la Nature et des Foréts (nachfolgend ANF bezeichnet) das Mar-
kenprogramm aufgebaut. In diesem Markenprogramm wird
Rindfleisch aus ganzjahriger, extensiver Weidehaltung im Zuge von Naturschutzprojekten
in Luxemburg in der Erzeugung, Verarbeitung und Vermarktung definiert.

Der oben benannte landwirtschaftliche Betrieb (nachfolgend ERZEUGER bezeichnet) er-
klart mit Unterzeichnung dieser Vereinbarung seine Teilnahme am Markenprogramm
und verpflichtet sich die nachfolgenden Bedingungen einzuhal-

ten.

Die Erzeugergenossenschaft als Eigentumer der Marke ge-
stattet dem oben genannten ERZEUGER die Nutzung der Marke und damit das erzeugte
Fleisch als anzubieten.

16



Art. 2 — Einzuhaltende Bedinqungen fiir Erzeuger von

Der ERZEUGER stimmt mit Unterzeichnung dieser Vereinbarung dem Lastenheft
, das als Anhang dieser Vereinbarung Teil derselben ist, zu.

Der ERZEUGER verpflichtet sich im Zuge der Erzeugung von
insbesondere folgende Bedingungen einzuhalten bzw. anzuerkennen:

e Art. 5 Lastenheft:
Kriterien fur die Erzeugung von ,

e Art. 8.2 Lastenheft:
Kontrollen Erzeugungsbetriebe

Der ERZEUGER erklart sich bereit, die internen Kontrollen der Erzeugergenossenschaft

sowie die externen Kontrollen durch eine neutrale, akkreditierte Kontrollstelle zuzulassen
und soweit erforderlich zu unterstitzen.

Art. 3 — Laufzeit, Anderung und Kiindiqung der Vereinbarung

Die Laufzeit dieser Vereinbarung ist unbefristet.

Sie kann seitens der Erzeugergenossenschaft schriftlich und durch Gegenzeichnung bei-
der Parteien geandert bzw. erganzt werden.

Beiden Vertragsparteien steht zu jeder Zeit die Kundigung dieser Vereinbarung zu. Die
Kiandigung muss schriftlich per Einschreiben erfolgen und wird unmittelbar wirksam.

Mit Kiindigung dieser Vereinbarung erlischt sofort die Berechtigung des ERZEUGERS zur
Nutzung des Markenzeichens und die Berechtigung zur Lieferung von

Sanem, den
Der Erzeuger Der Prasident
der Erzeugergenossenschaft
Anlage :
Lastenheft — Version 2.00
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Anhang 2.2 — Mustervertrag Markennutzung VERARBEITER

VEREINBARUNG VERARBEITER

zur Teilnahme am Markenprogramm

der Administration de la Nature et des Foréts

zwischen der Erzeugergenossenschaft

2, Quartier de I'église

L-4987 Sanem

vertreten durch ihren Prasident

und dem Betrieb

Name, JUristiSChe FOIrmM: ... e
mit Sitz in

Stralle, Haus- NI ..
PLZ, Wohnort: Lm

Vertreten AUICH:

Art. 1 — Gegenstand der Vereinbarung

Zur Unterstutzung des Naturschutzes und der Sicherung der Artenvielfalt im Grol3herzog-
tum Luxemburg hat die Erzeugergenossenschaft

Administration de la Nature et des Foréts (nachfolgend ANF bezeichnet) das Mar-
kenprogramm aufgebaut. In diesem Markenprogramm wird
Rindfleisch aus ganzjahriger, extensiver Weidehaltung im Zuge von Naturschutzprojekten
in Luxemburg in der Erzeugung, Verarbeitung und Vermarktung definiert.

Der oben benannte landwirtschaftliche Betrieb (nachfolgend ERZEUGER bezeichnet) er-
klart mit Unterzeichnung dieser Vereinbarung seine Teilnahme am Markenprogramm
und verpflichtet sich die nachfolgenden Bedingungen einzuhal-

ten.

Die Erzeugergenossenschaft als Eigentumer der Marke ge-
stattet dem oben genannten ERZEUGER die Nutzung der Marke und damit das erzeugte
Fleisch als anzubieten.
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Art. 2 — Einzuhaltende Bedinqungen fiir Verarbeiter von

Der VERARBEITER stimmt mit Unterzeichnung dieser Vereinbarung dem Lastenheft
, das als Anhang dieser Vereinbarung Teil derselben ist, zu.

Der VERARBEITER verpflichtet sich im Zuge der Erzeugung von
insbesondere folgende Bedingungen einzuhalten bzw. anzuerkennen:

e Art. 6 Lastenheft:
Kriterien fur die Verarbeitung von ,

e Art. 8.3 Lastenheft:

Kontrollen Schlacht-, Zerlege- und Verarbeitungsbetriebe

Der VERARBEITER erklart sich bereit, die internen Kontrollen der ANF sowie die externen
Kontrollen durch eine neutrale, akkreditierte Kontrollstelle zuzulassen und soweit erforder-
lich zu unterstitzen.

Art. 3 — Laufzeit, Anderung und Kiindiqung der Vereinbarung

Diese Vereinbarung erfolgt unbefristet.

Sie kann seitens der Erzeugergenossenschaft schriftlich und durch Gegenzeichnung bei-
der Parteien geandert bzw. erganzt werden.

Beiden Vertragsparteien steht zu jeder Zeit die Kindigung dieser Vereinbarung zu. Die
Kandigung muss schriftlich per Einschreiben erfolgen und wird unmittelbar wirksam.

Mit Kiindigung dieser Vereinbarung erlischt sofort die Berechtigung des VERARBEITERS
zur Nutzung des Markenzeichens und die Berechtigung zur Auslieferung von

Sanem, den
Der Erzeuger Der Prasident
der Erzeugergenossenschaft
Anlage :
Lastenheft — Version 2.00
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Anhang 2.3 — Mustervertrag Markennutzung VERMARKTER

VEREINBARUNG VERMARKTER

zur Teilnahme am Markenprogramm

der Administration de la Nature et des Foréts

zwischen der Erzeugergenossenschaft

2, Quartier de I'église

L-4987 Sanem

vertreten durch ihren Prasident

und dem Betrieb

Name, JUristiSChe FOIrmM: ... e
mit Sitz in

Stralle, Haus- NI ..
PLZ, Wohnort: Lm

Vertreten AUICH:

Art. 1 — Gegenstand der Vereinbarung

Zur Unterstutzung des Naturschutzes und der Sicherung der Artenvielfalt im Grol3herzog-
tum Luxemburg hat die Erzeugergenossenschaft

Administration de la Nature et des Foréts (nachfolgend ANF bezeichnet) das Mar-
kenprogramm aufgebaut. In diesem Markenprogramm wird
Rindfleisch aus ganzjahriger, extensiver Weidehaltung im Zuge von Naturschutzprojekten
in Luxemburg in der Erzeugung, Verarbeitung und Vermarktung definiert.

Der oben benannte landwirtschaftliche Betrieb (nachfolgend ERZEUGER bezeichnet) er-
klart mit Unterzeichnung dieser Vereinbarung seine Teilnahme am Markenprogramm
und verpflichtet sich die nachfolgenden Bedingungen einzuhal-

ten.

Die Erzeugergenossenschaft als Eigentiumer der Marke ge-
stattet dem oben genannten ERZEUGER die Nutzung der Marke und damit das erzeugte
Fleisch als anzubieten.
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Art. 2 — Einzuhaltende Bedinqungen fiir Vermarkter von

Der VERMARKTER stimmt mit Unterzeichnung dieser Vereinbarung dem Lastenheft
, das als Anhang dieser Vereinbarung Teil derselben ist, zu.

Der VERMARKTER verpflichtet sich im Zuge der Erzeugung von
insbesondere folgende Bedingungen einzuhalten bzw. anzuerkennen:

e Art. 7 Lastenheft:
Kriterien fur Vermarkter von ,

e Art. 8.4 Lastenheft:

Kontrollen Restaurants, Metzgereien und sonstige Vermarkter von

Der VERMARKTER erklart sich bereit, die internen Kontrollen der ANF sowie die externen
Kontrollen durch eine neutrale, akkreditierte Kontrollstelle zuzulassen und soweit erforder-
lich zu unterstitzen.

Art. 3 — Laufzeit, Anderung und Kiindiqung der Vereinbarung

Diese Vereinbarung erfolgt unbefristet.

Sie kann seitens der Erzeugergenossenschaft schriftlich und durch Gegenzeichnung bei-
der Parteien geandert bzw. erganzt werden.

Beiden Vertragsparteien steht zu jeder Zeit die Kindigung dieser Vereinbarung zu. Die
Kandigung muss schriftlich per Einschreiben erfolgen und wird unmittelbar wirksam.

Mit Kindigung dieser Vereinbarung erlischt sofort die Berechtigung des VERMARKTERS
zur Nutzung des Markenzeichens

Sanem, den
Der Erzeuger Der Prasident
der Erzeugergenossenschaft
Anlage :
Lastenheft — Version 2.00
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ANHANG 3
MUSTER WEIDEREGISTER

Weideregister extensive, ganzjahrige Beweidung in Naturschutzprojekten
Betriebsnummer (Numex):
Bezeichnung Weideflache:
Beginn Fiihrung Weideregister - Blatt-Nr.

Fldche Weide in ha:

Ohrmarken-Nummer Weidetier Datum Zugang Weide Datum Abgang Weide
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ANHANG 4
MUSTER AUFKLEBER (ETIKETTE) SCHLACHTKORPER

Name des VI
C =)
Schlachtbetriebs l\fE Nr/

\ /
-

Vorderviertel

Sanitel Nummer: LU123456987
Datum Schlachtung: 01.01.2012

Schlachtgewicht: 350 kg
Rinderrasse: Angus

Geburt: Luxemburg.
Aufzucht: Luxemburg,

Geschlachtet fiir: Restaurant | Ortschaft
Erzeuger: Max Musterman | Onischaft

chlacl mburg | Nr. A§ré 256395
legung: Luxemburg | Nr. Agré.: 256395

Bei Tieren ohne Herkunftsnachweis (FUihrung Herdbuch)

ist fur die Rassenangabe ,Rinderrasse: Kreuzung* anzugeben!

Die Angabe ,Geschlachtet fur:“ ist optional

ANHANG 5
MUSTER KENNZEICHNUNG LAGERBEHALTNISSE

Name des P A
CEE Nr.)
Schlachtbetriebs l\fE Nr/

e —

Vorderviertel

Sanitel Nummer: LU123456987
Datum Schlachtung: o1.01.2012

Schlachtgewicht: 350 kg
Rinderrasse: Angus

Geburt: Luxemburg
Aufzucht: Luxemburg

Geschlachtet fiir: Restaurant | Ortschaft

Erzeuger sterman | onischaft
Schlachtung: Luxemburg | Nr. Agré.: 256395
rlegun burg | Ni. Agre.: 256395

Bei Tieren ohne Herkunftsnachweis (Fuhrung Herdbuch)

ist fur die Rassenangabe ,Rinderrasse: Kreuzung“ anzugeben!

Die Angabe ,Geschlachtet fur:“ ist optional



ANHANG 6
MUSTER ETIKETT VERARBEITUNGSPRODUKT NATURSCHUTZ FLEESCH

NATURSCHUTZ

FLEESCH

Rinderrasse: Angus

Bezeichnung: Riicken

RAGOUT VOM RIND

13€ (26 €/kg) 0"012345"678905

. Losnummer: 123456987
Netto-Gewicht:

0,555 kg Geboren: Luxemburg

. Aufzucht: Luxemburg

Geschlachtet filr: Geschlachtet: Luxemburg
Supermarkt xyz Verarbeitungsbetrieb: Betrieb

Agr. 12596

MHD mit Kiihlungsangabe: Zerlegestitte: Luxemburg

Gekuhlt (+4 o C) mind. haltbar Agr. 12698

bis 20.09.2012 Schlachtung: ©1.01.2012

NATURSCHUTZ FLEESCH | 16, RUE EUGENE RUPPERT | L-2453 LUXEMBURG | TEL: 402201-312

WWW.NATURFSCHUTZLEESCH.LU | EMAIL: INFO@NATURSCHUTZFLEESCH.LU

Bei Tieren ohne Herkunftsnachweis (Fiihrung Herdbuch)

ist fur die Rassenangabe ,Rinderrasse: Kreuzung“ anzugeben!

Die Angabe ,Geschlachtet fur:“ ist optional
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Wir fuhren

-’ NATURSCHUTZ A

FLEESCH

Anhang 7 - Muster Informationstafel Vermarkter

MindestgrofSe DIN A3 - Metall mit Magneten

Raum fur aktuell
gultige Informationen
(nach Art. 7 Lastenheft)

NATURSCHUTZ FLEESCH | 16, RUE EUGENE RUPPERT | L-2453 LUXEMBURG | TEL: 402201-312

WWW.NATURFSCHUTZLEESCH.LU | EMAIL: INFO@NATURSCHUTZFLEESCH.LU




ANHANG 8 - CHARTE GRAPHIQUE NATURSCHUTZ FLEESCH

Charte graphique
du logotype NATURSCHUTZ FLEESCH




Le logotype

Présentation

Le logotype pour le label de la viande issue de I‘élevage extensif au Luxembourg est constitué de la typographie DELICIOUS HEAVY, d'un MACARON
VERT, de dessins vectoriels de PLANTES que lon peut retrouver dans une prairie et d'une SILHOUETTE DE BOEUF DE RACE RUSTIQUE.

Le logotype est basé sur une race bovine courante dans [élevage extensit au Luxembourg et selon ses spécificitées

morphologiques : le Galloway.

Le nom du label ,NATURSCHUTZ FLEESCH" est, et doit rester, en luxembourgeois pour marquer le PRODUIT LUXEMBOURGEQIS.

NATURSCHUTZ

FLEESCH




Le logotype

Typographie

Le logotype est constitué dz la typographie DELICIOUS HEAVY EN CAPITALES

ABCDEFGHIJKLM

NOPQRSTUVWXYZ Bl
abcdefghijkim e
nopqrstuvwxyz FLEESCH

.‘ I y "r.

Le nom du label est foujours en blang, sur la version originale verte ou sur 13 version noir & blanc du logotype,
FLEESCH est dans un ton plus clair : 30% du fond du cercle,




Version couleur

FLEESCH y/

30 %

Version noir & blanc
{pour les documents N&B)

N>
TR 1
NATURSCHUTZ

FLEESCH

30%

Le logotype

Les couleurs

Version grise

Al i
NATURSCHUTZ

FLEESCH

12 %




Le logotype

Taille minimale

Lutilisation du logotype est permise jusqua la taille de 15mm de hauteur et de largeur.

e e ]



Le logotype

Taille et proportions

Le logotype est rond, les proportions du logotype (hauteur, largeur) doivent impérativement étre restpectées.
(Ces régles sont @ appliquer dans toutes les versions aussi bien en couleur, en positif et en négatif).
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Le logotype

Les zones d'exclusion

Pour respecter lautorité visuelle du logotype, des zones dexclusion sont définies.
Le logo doit toujours rester dégagé et conserver une certaine distance par rapport
a tout autre élément graphique, typographique ou photographique qui lentoure.
Les dimensions minimales de cette distance sont déterminées par la hauteur X de
la partie texte du logotype.

T

NATURSCHUTZ

FLEESCH



Le logotype
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Le logotype

A éviter !
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